
Entrées
Salade fraîcheur et son chèvre frit - 9€

Mosaïque de poireaux - 9€
dans une feuil le de nori accompagné de sa vinaigrette de tomate mentholée

Carpaccio de maigre - 12€

Bavarois d’avocat - 10€
sur son croustil lant de tucs et son miroir balsamique

Escalope de foie gras poêlée et sa poire pochée - 14€
accompagnée de sa brioche en toast

Prix net, service compris. Tous nos plats au menu sont cuisinés sur place. Boisson non comprise.
LISTE DES ALLERGENES A CONSULTER EN DERNIERE PAGE

Plats
Entrecôte (300g) avec frites maison - 29€
accompagnée de ses échalotes confites et de sa salade verte

Queues de lotte et ses légumes façon tajine  -  24€

Burger végétarien - 19€

Filet de canette rôti avec sa sauce miel et moutarde- 25€
accompagné d’un gratin de pommes de terre

Dos de cabillaud au chorizo - 26€
accompagné de ses légumes de saison gril lés à l ’huile de sésame

Tartare de boeuf au couteau - 24€
accompagné de ses frites maison

Desserts
Tartelette fine aux pommes tiédies - 9€

accompagné de sa glace craquant caramel

Crème catalane - 9€

Cannellonis tiramisu - 12€

Brioche façon pain perdu - 9€
accompagnée de sa glace chouchou  

Camembert rôti aux fruits secs et au miel- 9.5€
 

 Notre carte 



Prix net, service compris. Tous nos plats au menu sont cuisinés sur place. Boisson non comprise.
LISTE DES ALLERGENES A CONSULTER EN DERNIERE PAGE

Nos formules

M E N U  D U  J O U R  

du Lundi au Samedi midi 
Entrée + Plat + Dessert - 27€
Entrée + Plat / Plat + Dessert - 25€

Voir ardoise 

F O R M U L E  B R U N C H  -  3 9 €

Tous les dimanches midi
De 11h30 à 14h30

Buffet à volonté

MENU ENFANT - 15€

Steak haché, frites maison
ou
Chunks panés de poulet, frites
ou
Fish & chips

+

Glace au choix :

Vanille, fraise, chocolat, abricot, yaourt,
caramel, cassis, café

MENU VITALDAY - 34€
Entrées au choix :

Mosaïque de poireaux 
dans une feuil le de nori accompagné de sa
vinaigrette de tomate mentholée

Salade fraîcheur et son chèvre frit

Bavarois d’avocat
sur son croustil lant de tucs et son miroir
balsamique

Plats au choix :

Entrecôte de 300g et frites maison
accompagnée de ses échalotes confites
et sa salade verte

Queues de lotte et ses légumes façon
tajine

Burger végétarien 
(galette de pomme de terre,  avocat,  tomate
et sauce ketchup) et frites maison

Tartare de boeuf au couteau
avec ses frites maison

Desserts au choix :

Tartelette fine aux pommes tiédies
accompagnée de sa glace craquant caramel

Crème catalane

Camembert rôti aux fruits secs et miel



Prix net, service compris. Tous nos plats au menu sont cuisinés sur place. Boisson non comprise.
LISTE DES ALLERGENES A CONSULTER EN DERNIERE PAGE

Nos formules

MENU TENTATION - 44€

Entrées au choix :

Carpaccio de maigre

Escalope de foie gras poêlée et sa poire pochée
accompagnée de sa brioche en toast

Plats au choix :

Filet de canette rôti avec sa sauce miel et moutarde 
accompagné de son gratin de pommes de terre

Dos de cabillaud au chorizo
accompagné de ses légumes de saison gril lés à l ’huile de
sésame

Desserts au choix :

Cannelonnis tiramisu

Brioche façon pain perdu 
accompagnée de sa glace chouchou (cacahuètes) 

Camembert rôti aux fruits secs et miel 
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